
Batteur mélangeur planétaire Blackbolt PRO
221150

Boîtier en aluminium moulé sous pression. Bol en acier

inoxydable. Poignée recouverte de silicone pour une prise

en main sûre. Construction robuste pour un fonctionnement

stable. Moteur silencieux et durable pour une utilisation

prolongée. Système de refroidissement permettant un

fonctionnement continu jusqu'à 60 minutes. 11 vitesses

réglables. Fonction minuterie. Quatre programmes prédéfinis :

pétrissage, préparation de pâtes à gâteaux, préparation

de crèmes fouettées, préparation d'œufs montés en neige.

Protection contre la surchauffe. Capacité : 7 litres. - Farine :

0,2 à 1,5 kg. - Blancs d'œufs : 2 à 20. - Crème sucrée : 150 à 1

500 ml. - Crème fraîche : 0,1 à 2 l. Accessoires inclus : - Fouet,

palette et crochet à pâte en acier inoxydable - Palette à bord en

silicone PA (polyamide/nylon) Tous les accessoires passent au

lave-vaisselle.

Conçu conformément aux exigences de la directive Machines

(MD). Le micro-interrupteur assure le fonctionnement de

l'appareil uniquement lorsque la cuve est correctement

en place. Couvercle transparent fixe de la cuve, doté d'un

insert sécurisé pour les ingrédients, conçu pour éviter le

pincement des doigts. Démarrage lent : Le mélangeur

planétaire augmente progressivement la vitesse lors de la

mise sous tension, assurant une transition en douceur vers des

performances de mélange optimales.
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Caractéristiques
Domaine d'utilisation : Cuisine

Convient à : Contact alimentaire

Voltage : 220-240

Rated Frequency (Hz) : 50 Hz, 60 Hz

Type de tête :

Protections : Protection surchauffe, Micro

interrupteur

Nécessite un électricien : Non

Matières : PA (Polyamide/Nylon), Fonte

d'aluminium, Inox 18/8, Silicone

Emballé par : 1

Type d'emballage : Boîte

Largeur (mm) : 470

Profondeur (mm) : 263

Hauteur (mm) : 413

Poids article (kg) : 12.8

Volume utilisable (L) : 7

Niveau de bruit (dB) : 71

Puissance (fournie) (W) : 800

Mode de fonctionnement

(manuel ou électrique)

: Entraînement par courroie

TR/MIN : 200

Panneau de commandes : Numérique

Programmable : Non

Cuve amovible : Oui

Nombre d'engrenages : 11

Measurements : 470x263x(H)413

Couleur : Noir

Spécifications de transport
EAN : 8711369221150

Intrastat code : 84381090

Gross weight (kg) : 14.71

Poids net (kg) : 12.558

Sales units per pallet : 12

Plastic packaging (gram) : 932
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