MMDHENDI

Faconneuse électrique «Touch and Go» 400

220368

Idéal pour rouler la pate froide a pizza, la pate a pates et la pate

au ravioli. Ne chauffe pas la pate pendant le fonctionnement.

En acier inoxydable. Modéle breveté « touch and go » : la N 4
faconneuse se met en marche automatiquement apres

l'insertion d'une portion de pate. Réglage minuteur : 10-35s.

Deux paires de rouleaux réglables permettent de régler

l'épaisseur de la pate de 0 a 5 mm et de former un disque rond.

Protections de rouleaux séparées pour un fonctionnement facile

et siir. Gain de temps. ' - —

Diametre de la pate : 260-400 mm.

/

Caractéristiques Spécifications de transport

Voltage : 230 EAN : 8711369220368

Matiéres : HDPE (Polyéthyléne haute densité), Intrastat code : 84381090

Inox Gross weight (kg) A
Poids net (kg) : 37.29

Emballé par 1

Largeur (mm) : 585 Sales units per pallet 02

Profondeur (mm) 0 435 Plastic packaging (gram) : 620

Hauteur (mm) : 715

Puissance (fournie) (W) : 250

Programmable : Non

Measurements : 585x435x(H)715
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