Four mixte Snack 5 x GN 2/3

219942

Chambre en acier inoxydable 18/8. Double vitrage résistant a la
chaleur avec joint d'étanchéité pour une fermeture sécurisée.
Porte a charniéres a droite avec éclairage LED intégré a
faible consommation d'énergie. Panneau de commande a
écran tactile intuitif. Comprend 99 parametres de cuisson
programmables. Contréle de la température avec sonde
numérique. Plage de température: 30-270°C. Réglage du
niveau de vapeur de 10 a 100 %. Comprend une fonction

de préchauffage avec réglages manuels et une option de
démarrage différé (jusqu'a 24 heures). Génére de la vapeur
en pulvérisant de l'eau directement sur le ventilateur.
Raccordement a l'eau : 3/4". Sortie d'évacuation : 230 mm
avec drain interne. Peut contenir 5 plaques GN 2/3, non
comprises. Equipé d'un ventilateur a inversion automatique.
Classe d’étanchéité IPX4. Distance entre les plaques : 80 mm.
Glissiéres amovibles pour bacs GN. GN 2/3 peut étre acheté

séparément.
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Caractéristiques Spécifications de transport
Matériau intérieur : Inox 18/10 EAN : 8711369219942
Domaine d'utilisation : Cuisine, Intérieur Intrastat code : 84198180
Chambres de four 1 Gross weight (kg) 47
Voltage : 230 Poids net (kg) A

Rated Frequency (Hz) : 50 Hz, 60 Hz

Plage de température de (°C) : 30°C Sales units per pallet A

Plage de température jusqu'a : 270°C Plastic packaging (gram) : 30

(°C)

Unité de température : Celsius

Minuteur 212

Unité minuteur : Heures

Graduation : 10

Elément de chauffe : Elément chauffant

Indice de protection (IP) : IPX4

Normes supportées : WiFi, USB

Protections

: Protection surchauffe

Porte réversible : Non
Raccordement d'eau : Oui
Nécessite un électricien : Non
Matiéres : Inox 18/0
Porte transparente : Oui
Emballé par 1

Type d'emballage : Boite
Largeur (mm) : 550
Profondeur (mm) : 754
Hauteur (mm) : 662
Poids article (kg) 2 40

Des tailles adaptées : GN 2/3
Capacité : 5

Unité capacité : Plateaux
Espacement plateau (mm) : 80
Puissance (fournie) (W) : 3200
Panneau de commandes : Numérique
Programmable : Oui
Sonde : Oui

Nombre de ventilateurs

1

Measurements : 550x754x(H)662
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