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Poele a frire
628706
Poéle a frire traditionnelle en tole d'acier. La poéle favorite des

chefs. Simplicité, qualité et solidité sont les caractéristiques
qui ont séduit depuis des générations. Il faut bien huiler la

poéle pour la garder préte a l'emploi. Le manche est soudé et gy
solidement fixé, ainsi il ne pourra pas se casser. \
Caractéristiques Spécifications de transport
Convient a : Cuisiniére a gaz, Plaque de cuisson EAN : 8711369628706
a induction, Plague de cuisson Intrastat code : 73239400
en céramique, Plaque de cuisson Gross weight (kg) 1 2.4
électrique, Contact alimentaire Poids net (kg) : 2.363
Ne convient pas a : Lave-vaisselle
Empilable : Oui Export carton length (mm) : 630
Matiéres : Tole Export carton width (mm) : 385
Export carton height (mm) : 125
Emballé par 1 Quantity per export carton 16
Type d'emballage : Carte Sales units per pallet : 180
Profondeur (mm) : 300
Hauteur (mm) : 50
Diamétre (mm) : 300
Fond & (mm) : 240
Epaisseur (mm) : 3
Longueur manche (mm) : 305
Measurements : 3300x(H)50
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